1/2 copo de 6leo

2 bananas maduras

1 cebola picada

1 colher (cha) de sal
cheiro-verde a gosto
1/2 colher de margarina

2/1 copos de farinha

Descasque as bananas e corte em pedagos pequenos em cruz.
Frite-as em uma panela com 6leo ja quente e retire-as do éleo.
Em outra panela, leve ao fogo a margarina, o sal, a cebola e deixe dourar.

Acrescente a banana, a farinha, deixe torrar e sirva a sequir.
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