3 batatas médias

azeitonas a gosto

1 cebola grande

azeite

molho de alho

1 abobrinha média

500 g de bacalhau dessalgado

1 tomate grande

Cozinhe o bacalhau em agua de 10 a 15 minutos.

Cozinhe a batata e abobrinha cortadas em cubinhos na dgua que cozinhou o bacalhau dessalgado.

Corte a cebola em pedaco pequenos e dourar no azeite.

Leve os ingredientes cozidos huma panela e acrescentar a azeitona, o molho de alho, o azeite e o tomate. Deixe
cozinhar por 5 minutos.
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