1 pacote de massa de lasanha
1 cebola grande

2 dentes de alho

6leo

1 molho a bolonhesa

1 molho de manjericao

2 caixas de milho e ervilha
700 g de queijo mussarela
700 g de presunto

1 tablete de caldo knorr

Cozinhe a massa da lasanha conforme sua preferéncia, mas ndo cozinhe por muito tempo.

Em uma panela, coloque os dentes de alho e a cebola cortadas em cubos pequenos e deixe dourar com pouco

6leo.

Depois que estiverem dourados, acrescente os molhos, o milho e a ervilha e o knorr.

Deixe ferver e depois desligue.

Em uma travessa de vidro, coloque um pouco do molho em baixo para nao grudar a massa.
Adicione a massa, o presunto, o queijo e 0 molho - nesta ordem.

Cubra com o papel laminado e deixe no forno de 30 a 40 minutos

Quando eu faco, sempre coloco um pouco de leite liquido nas bordas pra ndo ficar seca e nem grudar na travessa.
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