6 ovos

200 g de aclcar

200 g de farinha de trigo

1/4 colher (café) de fermento em pé
1 pitada de sal

1 tampa de esséncia de baunilha

Cologue na batedeira 0s ovos inteiros e va acrescentando o agucar aos poucos.
Adicione em seguida a agua e bata até perceber que esta bem clara e com aspecto firme.
Acrescente a baunilha e deixe bater mais um pouco e desligue a batedeira.

Com auxilio de uma espéatula ou um fué, va peneirando a farinha e misture delicadamente sem bater e por Gltimo
o fermento.

Coloque em forma 30 cm de diametro untada e asse em forno preaquecido por 20 minutos.

Muito cuidado, pois essa massa (por ser leve) assa muito rapido, podendo queimar com facilidade.
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