3 ovos

2 colheres de manteiga
2 xicaras de aclcar

1 pitada de sal

2 sachés de fermento
200 ml de leite morno
50 g de coco ralado

800 g de farinha de trigo
Recheio

300 g de goiabada ou pode ser chocolate

Coloque o aclicar,0s ovos, o fermento a manteiga o coco e o sal e bata bem até ficar bem misturado
Acresecente o leite e o trigo aos poucos até a massa desgrudar da beirada do recipiente
Apoés, reparta a massa em 4 partes iguais e abra a massa com rolo até ficar com espessura de meio centimentros

Depois de descansar e coloque ao forno de com a temperatura 220° C
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