3 ovos

1 xicara (chd) de aclcar

2 xicaras de farinha de trigo

3 colheres (sopa) de manteiga derretida
1 xicara (cha) de leite

1/2 colher (sopa) de fermento em pé

30 gramas de gelatina de morango

Separe as gemas e bata as claras em neve.

Vé adicionando as gemas uma por uma e, em seguida, o aclcar, bem devagar.
Adicione a manteiga e va colocando o leite quente (mas nao fervendo).

Logo em sequida, adicione a gelatina e a farinha de trigo devagar.

Por Ultimo, acrescente o fermento e leve ao forno preaquecido a 1802 C por 30 minutos.

Apenas depois de tirar do forno e esfriar, confeite como quiser.
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