1 caixa de leite condensado

1/2 xicara (chd) de manteiga amolecida
1 caixa de creme de leite

200 g de chocolate branco derretido

2 claras em neve (firme)

4 framboesas

4 morangos

2/3 de 1 barra de chocolate branco ralado

Bata na batedeira o leite condensado e a manteiga.

Junte o chocolate, o creme de leite e bata por mais 5 minutos.

Acrescente as claras e incorpore delicadamente sem bater.

Disponha o mousse em 4 tacas individuais e leve a geladeira por no minimo 4 horas.
Antes de servir, decore com as framboesas € 0s morango como desejar.

Em sequida, adicione as raspas de chocolate branco.
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