1 pacote de bolacha maria

5 colheres (sopa) de margarina sem sal

2 creme de leite

2 leite condensado

5 colheres de pd para mousse de limao mavalério

raspas de 1 limao

Triture a bolacha Maria no liquidificador até formar uma farinha.

Em seguida, agueca a manteiga e misture em uma tigela os dois ingredientes, até formar uma massa.
Coloque em uma forma para assar a 2002 C e deixe por 20 minutos até dourar.

Na batedeira, bata o leite condensado, o creme de leite e as 5 colheres de p6 para mousse por 12 minutos.
Retire a massa do forno e adicione a mistura.

Leve a geladeira por 5 horas ou até gelar.

Decore com as raspas de limao.
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