1 lata de leite condensado
1 lata de creme de leite

1 gelatina (morango)

Dissolva a gelatina em 250 ml de 4gua fervente.

Mexa bem até dissolver por completo.

Depois, despeje a gelatina na batedeira, acrescente o leite condensado e o creme de leite.
Bata tudo por 1 minuto e esta pronto.

Coloque em uma travessa de vidro e leve a geladeira até que esteja bem firme.
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