1 xicara de farinha de trigo

3/4 de xicara (cha) de aclcar

3/4 de cacau em pd (pode colocar um pouco de chocolate em po normal)
2 colheres (chd) de fermento

6 colheres de manteiga derretida

gotas de baunilha (opcional)

1/2 xicara (chd) de leite

1 xicara (chd) de aclcar mascavo

3 colheres (sopa) de achocolatado em pé

1/2 xicara de agua fervente

Em uma tigela, misture a farinha de trigo, o aclcar, o cacau em pé e o fermento.

Em outro recipiente, misture a manteiga ja derretida com as gotas de baunilha e o leite.
Em seguida, misture os ingredientes secos aos molhados em uma tigela separada.
Despeje a massa em um refratario médio untado com manteiga e reserve.

Misture o aglcar mascavo com o achocolatado em pé e despeje sobre a massa.

Em seguida, despeje dgua fervente sobre a massa (a agua finaliza a calda de chocolate).
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