2 gelatinas sabor framboesa (sabor a gosto)

1 caixa grande de leite condensado

2 colheres de amido de milho

1 medida de leite de vaca (utilize a caixa de leite condensado como medida)

leite suficiente para dissolver o0 amido

Em um recipiente, dissolva o amido de milho com um pouco de leite.

Em uma panela média, leve ao fogo o leite condensado, a medida de leite de vaca, 0 amido e misture bem até
obter um creme grosso.

Despeje o creme em um refratario e reserve.
Em uma tigela, faca a gelatina de acordo com as instru¢des do fabricante e despeje sobre creme.

Levar a geladeira até que esteja firme.
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