2 xicaras (chd) de aclcar

3 xicaras (chd) de farinha de trigo
6 ovos

1 xicara (chd) de agua

6leo ou margarina para untar a forma

Quebre os 6 ovos separando as gemas das claras.

Bata as claras na batedeira até adquirirem uma consisténcia dura e entdo adicione 1 xicara de cha de acUcar.
Bata até o agUcar misturar bem.

Em um recipiente separado, bata as gemas com a batedeira até adquirirem uma cor mais transparente.
Lentamente adicione 1 xicara de cha de dgua, acrescente o aclcar e deixe em velocidade baixa.

Em sequida, encha 3 xicaras de cha com farinha - mas tomando o cuidado para pegar com a colher e colocar na

xicara.
Peneire a farinha em cima da mistura que estd sendo mexida.

Apos misturar todos os ingredientes do terceiro passo, coloque a mistura em cima da clara em neve anteriormente
reservada (lembre de misturar lentamente colocando uma colher no fundo e puxando-a para cima lentamente até

que fique homogénea).

Despeje em uma forma de aproximadamente 30 cm X 40 ¢cm j& untada com édleo e farinha e leve ao forno

preaquecido a 2002 C por aproximadamente 30 minutos.

Para saber se esta cozido, fure com uma faca, que deve sair limpa.

Quando o bolo estiver pronto ndo desenforme e nem corte até que esfrie um pouco, pois caso contrario ele
perderd a leveza.
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