4 caixas de creme de leite

5 colheres (sopa) de chocolate em pé (ndo pode ser achocolatado)

Em uma panela, leve ao fogo o creme de leite, o chocolate em pé e misture bem.
Apds o creme levantar fervura, continue mexendo por mais 2 minutos.

Despeje 0 creme em uma cacarola de vidro e deixe esfriar.

Em seguida, leve ao congelador por pelo menos 3 horas.

Depois sé é servir.
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