1 kg tender

50 g de bacon

2 colheres de margarina
1 saché de tempero

1 cebola

3 batatas

pimentao

salsa

100 ml de azeite

Corte o tender em fatias ndo muito finas e reserve em um refratario.

Em um recipiente, agueca a margarina, adicione o saché de tempero e faca um creme.

Corte a cebola, o pimentao e a salsa e va adicionando em cima do tender junto com o creme.
Corte o bacon em tiras, a batata em pedacos e va decorando a forma.

Regue com azeite e cubra com papel-aluminio.

Preaqueca o forno a 180° C por 15 minutos e asse por 20 minutos a 240°C.

Retire o papel-aluminio e deixe dourar por mais 10 minutos.

Sirva com arroz e puré de batatas.
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