1 pote de 1 litro sorvete de creme
2 chocotone

1 leite condensado

500 ml de leite

4 colheres de maisena

4 colheres de leite ninho

2 caixinhas de creme de leite

6 colheres de nescau

300 g de granulado

Creme branco:Dissolva a maisena no leite e coloque na panela a maisena dissolvida no leite, o leite condensado e

o leite ninho.

V& mexendo em fogo baixo até virar um creme, reserve esse creme.

Creme de chocolate:Em uma panela, cologue as 2 caixinhas de creme de leite e as 6 colheres de nescau.

Leve ao fogo baixo até formar um creme e reserve.

Montagem:Espalhe o sorvete de creme na marinex e cubra o sorvete com fatias de chocotone.
Coloque em cima do chocotone o creme branco e depois novamente outra camada de chocotone.

Finalize com o creme de chocolate, adicione granulado por cima e leve ao congelador.
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