1/2 kg de carne moida

500 g de queijo ralado cortado em pequenas fatias
1 cebola picada em cubos pequenos

sal a gosto

salsinha picada a gosto

manteiga para pincelar o bolo

Em um recipiente, misture bem a carne, o sal e salsinha.
Abra a carne sobre o papel aluminio e recheie com o queijo.

Em seguida, pincele a carne com manteiga para dourar, enrole com o papel aluminio e disponha a carne em uma

assadeira.

Leve ao forno por 40 minutos.
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