2 latas de leite condensado

3 latas de creme de leite

1 xicara de leite fervente

2 envelopes de gelatina sem sabor

2 xicaras de acUcar para caramelizar

1 forma redonda com furo central

No liquidificador, adicione o leite condensado, o creme de leite e o leite ja fervido e bata por aproximadamente 1
minuto.

Prepare as gelatinas conforme instrucdes do fabricante, junte a mistura no liquidificador e bata por mais 1 minuto.

Despeje o0 aclcar em uma forma redonda com furo central e leve ao fogo até que esteja completamente
caramelizada.

Despeje o liquido na forma, aguarde alguns minutos e leve a geladeira por 6 horas.
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