1 caixa de leite condensado

4 pacotes de coco ralado natural (sem aglcar)
1 barra de chocolate

3 colheres (chd) de leite em pé

1 caixinha de creme de leite

Em uma vasilha, adicione o leite condensado, o coco ralado natural, o leite em p6 e misture tudo até ficar meio

durinho.
Caso nao fique adicione mais leite em pé ou mais coco ralado.
Depois corte em alguns pedacos a barra de chocolate e coloque em uma panela.

Adicione um pouco de creme de leite, para derreter, ou se preferir coloque a barra de chocolate no microondas

para derreter.

Apos fazer todo o processo, faca bolas do tamanho da sua trufa com o leite condensado e o coco.

Depois, se vocé tiver uma forma, coloque o chocolate e depois as bolas doces.

Mas se vocé nao tiver as formas, molhe as bolas no chocolate derretido e depois coloque em uma vasilha na
geladeira ou no congelador para gelar.
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