2 latas de creme de leite

1 lata de leite condensado

200 g de chocolate meio amargo
200 g de chocolate ao leite

3 claras

1 maracuja

Creme de chocolate: Em um recipiente, derreta o chocolate meio amargo e ao leite em banho-maria ou no

microondas junto ao creme de leite.
Em uma tigela, bata a clara em neve e misture ao chocolate ja derretido.

Despeje o creme de chocolate em um refratario de sua preferéncia ou tacas para sobremesas e leve a geladeira
até endurecer.

Creme de maracuja:No liquidificador, bata 1 lata de creme de leite, o leite condensado e o suco do maracuja.
Retire o creme de chocolate da geladeira e despeje o creme de maracuja por cima.

Leve a geladeira por mais alguns minutos e esta pronto!
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