1 copo de dgua morna

50 g de fermento fresco

2 ovos

4 colheres (sopa) de éleo
1 colher (cha) de sal

2 colheres (chd) de acucar

750 g de farinha de trigo

Misture o fermento com o acUcar, adicione a agua, o sal, o ovo e o dleo.

Adicione a farinha aos poucos.

Cubra com um pano de prato e deixe descansar.

Faca uma bolinha com um pedaco da massa e coloque num copo com a metade de dgua (temperatura ambiente)
guando a bolinha subir, espere mais 10 minutos e abra a massa.
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