1 envelope de gelatina em p6 sem sabor
2 latas de leite condensado
1 lata de creme de leite 1/4 de litro de sorvete de creme

340 g de chocolate diamante negro picado

Prepare a gelatina de acordo com as instrucdes do fabricante e reserve.
No liquidificador, bata o leite condensado, o creme de leite, o sorvete e a gelatina ja pronta.
Em um refratario, despeje uma camada de creme e uma camada de chocolate picado.

Repita o processo até preencher todo o refratario e leve a geladeira por 3 horas.
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