500 g de charque desfiado
500 g de spaghetti

1 cerveja preta

2 dentes de alho

1 cebola grande

cebolinha e salsinha

gueijo parmesao

Doure o alho e a cebola.
Adicione o charque e refogue, depois adicione a cerveja preta e deixe ferver.

Logo apos, coloque o spaghetti, para finalizar a cebolinha e salsinha.
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