2 dentes de alho (grandes e sem raiz)
1 caixinha de creme de leite

1 copo de requeijao (180 g)

1 pote pequeno de maionese
orégano a gosto

sal a gosto

4 colheres de azeite

No liquidificador, bata o azeite com o alho.

Em seguida, adicione o creme de leite, a maionese, o sal, 0 orégano e bata por mais alguns minutos.
Cologue a mistura em um recipiente de vidro e misture aos poucos o requeijao.

Mexa até obter uma mistura lisa e homogénea (nao bata, apenas misture).

Leve a geladeira para conservar melhor!

Sirva com saladas e churrasco, é uma delicia!
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