1 peito de frango

1 caixa de creme de leite

1 colher de amido de milho
1 copo de leite

sal e temperos & gosto

10 paezinhos amanhecido

1 pacote de queijo ralado

Em uma forma, coloque os paezinhos cortados em forma de torrada, bem finos.

Umedeca-0s com um pouco de leite.

Cozinhe e desfie o peito de frango.

Depois, refogue-o com temperos e reserve.

Faca o molho branco.

Depois de tudo preparado, coloque o recheio de frango em cima da forma forrado com o pao e cologue o 0 molho
branco, o queijo ralado e leve ao forno pra gratinar.
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