4 colheres de aclicar comum
4 colheres de milho para pipoca
4 colheres de 6leo de cozinha

4 colheres de agua

Coloque todos os ingredientes em uma panela.

Com o fogo apagado, misture os ingredientes um pouco.

Acenda o fogo e continue misturando por 5 minutos.

Depois de misturar por 5 minutos, tampe a panela.

Quando comecar a estourar, pegue a panela e a deixe meio diagonal, fazendo movimentos circulares.
Quando for parando de estourar, apague o fogo e espere mais 3 minutos.

Coloque a pipoca em um recipiente.

Polvilhe aclcar por cima (opcional) e sirva.
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