750 g de frango desfiado
400 g de seleta

200 g de milho

500 g de maionese

ovos cozidos

batata palha

Leve o peito de frango em uma panela de pressao com um cubinho de caldo de galinha e sal a gosto,
Apos abrir fervura, cozinhe por 20 minutos.

Em uma assadeira ou forma, junte os ingredientes, espere o frango esfriar e misture tudo, adicionando a

maionese.
Apds misturar bem e com muita maionese, fatie os ovos cozidos e decore.
Complete com a batata palha por cima e leve a geladeira.

Assim que esfriar, sirva
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