1/2 pacote de macarrao

1 e 1/2 pacote de molho de tomate parmegiana
gueijo mussarela

1/2 cebola ralada

2 colheres (sopa) de margarina

1 tablete de caldo knorr sabor carne

2 linguigas finas

1/2 caixa de creme de leite

gueijo ralado a gosto

Montagem:Numa travessa de vidro, cubra o fundo de molho.
Cologue uma camada de macarrao por cima.

Adicione uma camada de queijo e uma camada de linguica por cima.
Repita todo o processo de camadas até chegar novamente ao queijo.
Leve ao forno baixo por 20 minutos para o queijo gratinar.

Acrescente queijo ralado a gosto e bom apetite!
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