Geleia de morango:1 caixinha de morangos
100 g de acucar
50 ml de 4gua

1 colher (sopa) de suco de limao

Pudim:Dissolva a maria-mole com a agua fervente e despeje no liquidificador.
Acrescente os demais ingredientes e bata no liquidificador por 3 minutos.

Despeje a massa em uma forma de pudim umedecida com &gua e leve a geladeira por 12 horas ou por 2 horas no
freezer.

Desenforme e espalhe a geleia de morangos.

Geleia de morangos:Em uma panela, misture todos os ingredientes e leve ao fogo mexendo sempre até obter uma
consisténcia de puré.

Deixe esfriar e despeje por cima do pudim.
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