Recheio:1 xicara (chd) de leite
2 xicaras (chd) de amoras frescas
1 xicara (chda) de leite condensado

2 colheres (sopa) de amido de milho

Cobertura:1 xicara de amoras maduras
1/2 xicara de 4dgua

1/2 xicara de acucar

Recheio:Misture o amido com o leite ainda frio.

Acrescente o leite condensado e leve ao fogo até engrossar, acrescente as amoras e va desfazendo-as enquanto
ferve.

Geléia:Leve todos os ingredientes ao fogo e deixe engrossar em ponto de geleia.

Recheie o bolo, passe a mesma mistura do recheio por fora do bolo e finalize com a geleia, decorando com amoras
por cima.
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