2 mangas grandes
1 lata de leite condensado
1 caixa de creme de leite

1 saché de gelatina incolor

Descasque as duas mangas e corte em fatias.

Reserve alguns pedacos para decoracao e coloque o restante no liquidificador.

Acrescente o leite condensado e o creme de leite e bata até ficar homogéneo.

Ainda com o liquidificador ligado, acrescente a gelatina incolor ja preparada e bata por mais alguns minutos.
Despeje em um recipiente e leve a geladeira por 4 horas.
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