1 caixa de leite condensado

1 caixa de creme de leite

1 pacote de gelatina sem sabor e incolor
1 xicara de cha de achocolatado

400 ml de agua fervente

Dissolva a gelatina com a dgua fervente.

Adicione ao liguidificador o creme de leite, o leite condensado, a gelatina ja dissolvida e o achocolatado (se nao
quiser muito doce diminua a quantidade de achocolatado para meia xicara).

Bata tudo até homogeneizar.

Despeje em uma travessa redonda de vidro.

Deixe gelar.

No congelador em torno de 3 horas

Na geladeira em torno de 6 horas, dependendo da poténcia de sua geladeira.

Polvilhe achocolatado se desejar.
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