Brigadeiro:1 lata de leite condensado
2 colheres (sopa) de margarina

5 colheres (sopa) de chocolate em pé

Mousse de maracuja:1 lata de leite condensado
1 lata de creme de leite

suco concentrado de 5 maracujas

Em uma panela derreta a margarina, depois cologue o leite condensado e o chocolate em pé.
Mexa até o ponto de brigadeiro (quando desgrudar da panela).

No liquidificador coloque o leite condensado, o creme de leite e 0 suco de maracuja.

Faca uma calda com leite e o chocolate em pd, ndo precisa levar ao fogo.

Molhe esses biscoitos nessa calda.

Em uma travessa faca camadas de biscoitos, brigadeiro e mousse de maracuja.

Termine com a mousse de brigadeiro e decore com sementes de maracuja.

Leve para gelar por duas horas.
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