Massa:1/2 kg de farinha de trigo
2 colheres (sopa) de aclcar

1/2 colher (sopa) de sal

2 xicaras de d4gua morna

1 saquinho de fermento biolégico em pé

Recheio:molho de tomate
300 g de queijo mussarela em pedacos (nao fatias)
3 tomates cortados em fatias

orégano a gosto

Massa:Misture o sal, o aglcar, o fermento, a farinha de trigo e misture bem acrescentando a dgua aos poucos.

Misture com as maos e va sovando até que a massa fique lisinha e desgrude das maos.
Modele a massa em discos e espalhe em uma forma.

Leve ao fogo médio (180° C), preaquecido, por 10 minutos.

Recheio:Em um recipiente, rale a mussarela e misture o orégano.
Apos retirar a massa do forno, espalhe o molho de tomate a gosto e despeje por cima a mussarela e os tomates.

Leve ao forno até derreter todo o queijo.
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