Cobertura/Recheio:1 xicara de leite.
1/2 xicara de leite de coco.

100 g de coco em flocos para polvilhar.
2 colheres (sopa) de aclcar.

1 colher (sopa) de amido de milho.

3 colheres (cha) de esséncia de baunilha (opcional)

Cobertura/Recheio:Misture tudo numa panela (exceto os flocos de coco) e leve ao fogo médio-alto.
Mexa até engrossar e coloque dentro e sobre o bolo.

Coloque os flocos de coco sobre o bolo.
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