Cupcake:7 xicaras de farinha de trigo
2 colheres de fermento

4 ovos

4 xicaras de chantilly

3 latas de leite condensado

5 morangos

Recheio:1 lata de leite condensado
1 lata de creme de leite
suco 4 limoes

raspas de 2 limoes

Cupcake:Em uma batedeira, coloque a farinha, o fermento, os ovos, o chantilly, o leite condensado e 0s morangos
picados.

Bata bem.
Unte as forminhas e despeje a massa.

Asse em forno a 180°C por 7 minutos.

Recheio:Bata no liquidificador todos os ingredientes, até obter um creme liso e espesso.

Corte com uma faca, o cupcake, fazendo um circulo e recheie-o.
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