39 oreos

3 colheres de manteiga derretida
450 g de cream cheese

1/2 de aclcar

450 ml de creme de leite ou nata

Bata no liquidificador (ou triturador) 22 oreos e a manteiga até formar uma massa firme.

Forre o fundo de uma forma de 22 cm com fundo removivel e reserve.

No liquidificador, bata o cream cheese e o0 aglcar e misture até obter uma massa lisa € homogénea.
Em outra vasilha, coloque o creme de leite e bata em ponto de chantili.

Adicione a mistura de cream cheese e mexa bem.

Acrescente mais 12 oreos, misture com uma espatula e cologue na forma.

Despeje por cima 5 oreos picados e leve a geladeira por 4 horas.
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