1 colher de sopa com margarina sem sal

1 leite condensado

1 xicara de leite integral

1 colher de sopa de amido de milho (maisena)
5 pacgocas

1 creme de leite

2 pacotes de bolacha maisena

Cologue em uma panela a manteiga e derreta.

Apoés derreter a manteiga, coloque o leite condensado.

Misture bem a maisena ao leite e junte aos ingredientes da panela.

Triture as 5 pacgocas (pode ser com a mao), junte aos outros ingredientes e misture bem.
Leve ao fogo e mexa sempre, sem parar para nao empelotar.

Quando engrossar, desligue o fogo.

Aguarde 5 minutos, acrescente o creme de leite e misture bem, reserve.

Em uma travessa pequena, molhe rapidamente bolacha por bolacha em um pouco de leite, e vd montando a

primeira camada com bolacha.

Apos colocar as bolachas, coloque um pouco do creme.

Va intercalando as camadas entre a bolacha e o creme.
Termine com o creme e leve a geladeira até ficar bem gelada.

Sirva.
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