2 colheres de margarina

1 lata de leite condensado

3 colheres de leite

1/2 xicara de achocolatado ou chocolate solUvel
3 colheres de ovomaltine

1 caixinha de creme de Leite

Dissolva a Margarina com o leite condensado, no fogo baixo, até ficar homogéneo.
Coloque o leite e continue mexendo.

Adicione o chocolate e 0 ovomaltine.

Continue mexendo até desgrudar da panela, desligue o fogo.

Adicione o creme de leite e mexa bem, vocé vai ver a cor dele mudar.

Leve a geladeira por umas 4 horas.

Sirva como recheio ou calda para bolo.
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