3 ovos

3 colheres de sopa de manteiga
1 xicara de leite

2 xicaras de fuba mimoso

1 xicara de farinha de trigo

2 xicaras de aclcar

1 colher sobremesa fermento quimico (royal)

Misture o agucar, os ovos e a manteiga.

Bata, até formar um creme claro.

Alternadamente, va adicionando o fuba, a farinha de trigo e o leite.

Por Ultimo, misture o fermento e bata mais um pouco.

Leve ao forno preaquecido a 200°C e deixe assar por 45 minutos, aproximadamente.

Sirva com geleia de goiaba quentinha.
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