
BRUSCHETTA DE TOMATE
INGREDIENTES

pão francês

azeite a gosto

1 tomate

150 g de queijo

orégano a gosto

50 g queijo ralado

manjericão a gosto

1/3 xícara de chá de alho triturado

MODO DE PREPARO

Corte o pão francês em rodelas (o pão pode ser o de sua preferência).

Passe azeite a gosto, coloque em uma forma e leve ao forno por 5 minutos a 200°C.

Passados os 5 minutos, tire as rodelas de pão do forno e passe o alho nelas.

Corte o tomate em rodelas (pode picar se preferir).

Coloque os tomates em cima das rodelas de pão.

Após, adicione o queijo por cima, o orégano e o manjericão a gosto.

Para finalizar, salpique o queijo ralado.

Leve ao forno por mais 5 minutos.

Depois é só servir.
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