1 pacote de biscoito champanhe
1 lata de leite condensado

300 g de cream cheese

200 ml de café forte

chocolate em p6 para decorar

Bata na batedeira o cream cheese gelado e o leite condensado gelado, em velocidade média, por 5 minutos.
Quando formar o creme reserve e comece a montagem.

Cologue uma camada do creme e uma dos biscoitos molhados rapidamente no café.

Forme assim 2 camadas.

Deixe a Ultima camada um pouco mais espessa que as demais e deixe bem nivelada.

Polvilhe o chocolate em pé por cima e leve para gelar por 2 horas antes de servir.
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