2 xicaras (chd) de folhas de manjericao
8 castanhas-do-pard

1/2 xicara (cha) de azeite de oliva

2 dentes de alho

200 ml de creme de leite

1/2 xicara (cha) de parmesao ralado

1 colher (café) de sal

No liquidificador, misture todos os ingredientes e reserve.
Aqueca o molho em fogo médio sem que levante fervura.

Utilize sobre qualquer massa de sua preferéncia.
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