4 bistecas de porco

1 sazén sabor do nordeste
1 colher de colorau

suco de 1 limao

sal, pimenta-do-reino a gosto

Lave as bistecas bem lavadas.

Jogue o sazén, o colorau e o suco do limdo.

Depois, pode colocar o sal e a pimenta.

Deixe descansar por 10 minutos para pegar gosto na carne.

Depois é s6 assar na panela até dourar.
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