250 ml de leite morno

2 ovos

2 colheres (chd) de aclcar

1 colher (cha) de sal

5 g (1/2 pacotinho) de fermento bioldgico seco
4 colheres (sopa) de éleo de soja

600 g de farinha de trigo

Misture o leite morno com os ovos, 0 agucar, o sal, o 6leo e o fermento até que tudo se dissolva.

Passe essa mistura para uma tigela maior e adicione farinha de trigo aos poucos até que a massa solte das maos e
figue homogénea.

Modele o pdao como preferir e coloque em uma forma.
Deixe a massa descansar por 45 minutos.

Asse em forno médio (180° C), até os paes ficarem dourados.
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