1 colher (sopa) de mostarda amarela tipo dijon
1 colher (sopa) de suco de limao siciliano

1/2 colher (sopa) de mel

3 colheres (sopa) de azeite de oliva

1/2 colher (café) chimichurri (desidratado)

1/2 colher (café) de sal

Coloque todos os ingredientes em uma vasilha e misture, batendo com um garfo ou fué, por 15 segundos ou até

obter mistura homogénea.

Vai muito bem em qualquer tipo de salada.
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