2 batatas grandes

150 g de cream cheese

1/2 calabresa ralada

1/2 bacon em cubos fritos
150 g de queijo parmesao

1 colher (sopa) de manteiga

azeite, sal, pimenta-do-reino, salsa desidratada

Coloque agua até a metade de uma panela, junto com azeite.

Lave bem as batatas e fure-as com um garfo (nao tire a casca).

Deixe na panela com 4dgua por cerca de 30 minutos ou até ficarem macias.
Escorra e reserve.

Preaqueca o forno a 2002 C por 15 minutos.

J& com as batatas frias, corte pela metade, tire com uma colher um pouco da "polpa" da batatas, dos dois lados.
Salpique sal e pimenta-do-reino nas batatas.

Adicione cream cheese, calabresa e queijo parmesao.

Cubra com papel aluminio individualmente e coloque no forno.

Aguarde mais 30 minutos.

Abra o papel aluminio e cologue os pedacinhos de bacon.

Despeje salsa desidratada e sirva.
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