4 xicaras e 1/2 de cha de farinha de trigo aproximadamente
1 pacotinho de fermento seco (10 g)

1 colher (sopa) de acucar

1 xicara (cha) leite morno

2 colheres (sopa) de manteiga em temperatura ambiente
2 ovos e 1 gema

1 pitada de sal

Recheio:azeitonas pretas

gueijo parmesao em lascas

orégano

Para finalizar:gema para pincelar

queijo parmesao ralado para polvilhar

azeitonas pretas

gueijo parmesao em lascas
orégano

Para finalizar:gema para pincelar

queijo parmesao ralado para polvilhar

Coloque em uma tigela os ingredientes na sequéncia, misturando muito bem
Coloque na bancada, divida a massa em duas partes
Trabalhe bem a massa para o recheio ser incorporado

Pincele gema, polvilhe o parmesao e leve ao forno preaquecido por 30 minutos ou até dourar
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