4 ovos

1 vidro de leite de coco

1 xicara (chd) de éleo de coco

2 xicaras (cha) de farinha de arroz

1 xicara (cha) de farinha de coco

2 colheres de coco ralado

1 e 1/2 de (cha) aclcar cristal ou mascavo

1 colher (cha) de pé royal

Bata no liquidificador os ovos, o leite de coco e o oleo de coco.
Misture as farinhas em uma tigela.
Coloque a batida do liquidificador na tigela com as farinhas e misture bem até ficar homogénea.

Leve ao forno preaquecido em 1802 C e asse por aproximadamente 45 minutos.
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