Massa

2 e 1/2 xicaras (chd) de farinha de trigo

200 g de manteiga

1 ovo batido com 2 colheres (sopa) de agua fria

1 colher (cha) de fermento em pé

sal a gosto

Recheio

1 peito de frango cozido com sal em &gua o suficiente e depois desfiado
1 vidro de palmito escorrido e picado

1 cebola picada

2 dentes de alho picadinhos

4 colheres (sopa) de azeite

1 tomate picadinho

1 caixinha de creme de leite ou 1/2 copo de requeijao
1/2 xicara (chd) de leite ou caldo do cozimento

4 colheres (sopa) de farinha de trigo

50 g de queijo parmesao ralado

salsinha e cebolinha

Doure a cebola e 0 alho no azeite e acrescente o frango desfiado, o palmito e o tomate
Coloque de uma vez a farinha de trigo e mexa bem

Desligue e junte a salsinha e a cebolinha

Misture os ingredientes da massa com as maos até ficar lisinha

Para a montagem

Coloque o recheio ja frio e cubra com outra porcao de massa

Decore a gosto

Pincele com a gema e leve ao forno preaquecido médio por 30 minutos ou até dourar
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