Molho de maracuja:2 laranjas

1/2 xicaras de vinho branco

1 xicara de maracuja

1/2 colher (sopa) de farinha de trigo

1 colher (sopa) de acgucar

Molho de maracuja:Esprema as laranjas na panela, acrescente o vinho branco e leve ao fogo pra reduzir.
Acrescente a polpa do maracuja, o aclcar, deixe reduzir mais um pouco e reserve.
Na gordura que ficou na frigideira, acrescente 1/2 colher de sopa de farinha de trigo.

Junte a reducdo de laranja e maracuja e deixe engrossar.

©2026 todos os direitos reservados a Receitas Faceis e Rapidas

https://receitasfaceisrapidas.com.br/receita/26545-salmao-ao-classico-molho-de-maracuja.html



https://receitasfaceisrapidas.com.br/receita/26545-salmao-ao-classico-molho-de-maracuja.html

