Molho de maracuja:2 laranjas

1/2 xicaras de vinho branco

1 xicara de maracuja

1/2 colher (sopa) de farinha de trigo

1 colher (sopa) de acgucar

Molho de maracuja:Esprema as laranjas na panela, acrescente o vinho branco e leve ao fogo pra reduzir.
Acrescente a polpa do maracuja, o aclcar, deixe reduzir mais um pouco e reserve.
Na gordura que ficou na frigideira, acrescente 1/2 colher de sopa de farinha de trigo.

Junte a reducdo de laranja e maracuja e deixe engrossar.
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